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MENU
ENTREE - PLAT - DESSERT 27.00 €
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ENTREES

@ TARTE FINE A LA COURGETTE, CHEVRE FRAIS & COPPA 7.00 €

4% HOUMOUS AUX POIS CHICHES 7.00 €

@ GASPACHO DE TOMATES & BASILIC, CROOTONS A L’HUILE D'OLIVES 7.00 € Graines de sésames & courges, herbes fraiches & pain pita

PLATS A
4 CAMEMBERT ROTI AU MIEL

4 FILET MIGNON DE PORC, CREME DE MAIS, FEVES, SAUCE VIN ROUGE 18.00 €

& PATES ORZO, LEGUMES ROTIS AU MIEL & BURRATINA 18.00 €
¢ PLANCHE MIXTE
Jambon sec, Chorizo & Saucisson sec
Comté, Tomme de Savoie & Curé Nantais
Accompagné de pains, pickles & beurre

4 HOT DOG DU MOMENT (DISPO EN VEGE) 15.00 €
Chorizo doux, compotée d’oignons a la tomate, sauce mayonnaise
a la chimichurri, oignons frits & herbes fraiches
Accompagné de pommes de terre grenailles

DESSERTS © SAUCISSON SEC tranché par nos soins

Différentes saveurs a découvrir au bar

¢ CANNELE, POIRES & CHANTILLY MASCARPONE A LA VANILLE 7.00 €
(PRESENCE DE RHUM)

4 SABLE BRETON AUX FIGUES 7.00 €

4 SALADE DE FRUITS DE SAISON 7.00 €
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4 COOKIE AU CHOCOLAT & CACAHUETES 4.00 €
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Tous nos plats sont faits maison ! Prix service compris
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JUS DE FRUITS BIO - MAISON MENEAU ES 25CL 4.00 €
CAROTTE & ORANGE / FRAISE & KIWI / POMME / PECHE / POIRE

LIMONADE ARTISANALE BIO - MAISON MENEAU [ 32 CL 4.50 €
POMME & LAVANDE / VERVEINE & CITRON VERT /

CASSIS, BASILIC & MENTHE

BREIZH COLA / BREIZH COLA ZERO 33CL 3.50 €
PERRIER 33CL 3.50 €
SIROP A L'EAU 25CL 2.50 €
DIABOLO 25CL 3.50 €
SIROP AU CHOIX : FRAISE / CITRON VERT / MENTHE / PECHE
Supplément sirop / tranche de citron 0.10 €
50 CL 1L
PLANCOET 3.50€ 5.00¢€
PLANCOET FINES BULLES 3.50€ 5.00¢€
KIR VIN BLANC 12CL 5.00 €
KIR PETILLANT 12CL7.00 €

CREME AU CHOIX : PECHE DE VIGNE, FRAMBOISE, CASSIS
PORTO

MARTINI BLANC / MARTINI ROUGE

SlEiEen sl BRASSERIE NAUTILE E5

8CL 6.00 €

4CL 4.00 €

VINS

LOIRE

La Bregeonnette - Stéphane ORIEUX

LANGUEDOC-ROUSSILLON
CHARDONNAY - IGP PAYS D'OC BLANC
Lastucieux - Cave de Saint-Chinian

COTES DE GASCOGNE
CHATEAU DE MILLET
IGP Cétes de Gascogne

VINS BLANCS

LOIRE
SAINT NICOLAS DE BOURGUEIL
LArpentage- Domaine de la Cotelleraie

PINOT NOIR - IGP VAL DE LOIRE
Vignoble Cogné

VINS ROUGES

LOIRE
ROSE DE LOIRE BIO B

Domaine de la Haute Perche

LOIRE
AOP CREMANT DE LOIRE BRUT BIO EH

Domaine de la Haute Perche

BULLES!

BOISSONS CHAUDES

12CL

4,50 €

4.50 €

4.50 €

4.50 €

4.00 €

6.50 €

75CL

AOP MUSCADET SEVRE ET MAINE BIO E&4.50 € 24.50 €

19.50 €

2450 €

24.50 €

24.50 €

22.00 €

3250 €
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SOOI XML XL IS

25CL 50CL
IPA BIO - India Pale Ale - 5,5° 400€ 7.50€ R
PALE ALE BIO - Blonde - 4,8° 4.00€ 7.50€ CAFE / DEGAEXPRESSO TpcE
2¢L 4cL CAFE /DECA ALLONGE 2.20 €
Supplément PICON 1.00€ 2.00¢€ Z

CAFE NOISETTE 2.00 €
BIERES CANETTES BRASSERIE AEROFAB THE / INFUSION 3.00€

33CL
MISTRAL - India Pale Ale - 6° 450€ CAPPICCING R0
OROSHI - Blanche - 4,5° 4.50 € CHOCOLAT CHAUD 4.00 €
NIRTA - Sour cerise, framboise, cassis & citron vert - 5°  4.50 € CAFE VIENNOIS 4.00 €
BIERES SANS ALCOOL 33cL 4.00 € CHOCOLAT VIENNOIS 4.50 €
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